ПРОГРАММА ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ
в  период работы лагеря дневного пребывания при 

МКОУ Воздвиженской СОШ

	№

п/п
	Мероприятие
	Ответственный
	Периодичность
	Контроль

	1
	Организация питания детей
	Ответственный, 

Повар, медработник
	Каждый день 
	Начальник лагеря

	2
	Контроль за качеством продуктов,  условиями их хранения, соблюдением сроков реализации
	медработник
	Каждый день 
	Начальник лагеря

	3
	Контроль за технологией  приготовления блюд, качеством готовой пищи, витаминизацией.
	медработник
	Каждый день 
	Начальник лагеря

	4
	Контроль за санитарным состоянием и содержанием пищеблока, мытьем посуды.
	медработник
	Каждый день 
	Начальник лагеря

	5
	Контроль за отбором суточной пробы, выполнением норм питания.
	медработник
	Каждый день 
	Начальник лагеря

	6
	Ведение  всей документации, касающейся здорового питания детей.
	медработник
	Каждый день 
	Начальник лагеря

	7
	Комплектование  медицинской аптечки лекарственными препаратами
	медработник
	Перед открытием ЛДП 
	Начальник лагеря

	8
	Проведение медицинского осмотра детей
	медработник
	Каждый день 
	Начальник лагеря

	9
	Организация первой медицинской помощи
	медработник
	В случае необходимости
	Начальник лагеря

	10
	Приготовление блюд 
	повар
	Каждый день 
	медработник

	11
	Составление меню.
Осуществление закладки продуктов в последовательности, учитывающей продолжительность их варки
	повар
	Каждый день 
	медработник

	12
	Прием доброкачественных продуктов из кладовой, обеспечение их гигиенической и термической обработки, организация культурной подачи пищи детям, в соответствии нормой закладываемых  продуктов на одного ребёнка
	повар
	Каждый день 
	медработник

	13
	Обеспечение правильного хранения и расходования продуктов по назначению
	повар
	Каждый день 
	медработник

	14
	Обеспечение гигиенической обработки продуктов и подачи пищи в соответствии с санитарно-гигиеническими требованиями
	повар
	Каждый день 
	медработник

	15
	Хранение суточных проб всего дневного рациона согласно требованиям Роспотребнадзора
	повар
	Каждый день 
	медработник

	16
	Обработка сырых и вареных продуктов при использовании соответствующих маркированных досок и ножей, исключение возможности контакта сырых и готовых продуктов
	повар
	Каждый день 
	медработник

	17
	Контроль за санитарным состоянием кухни, спецодежды, кухонным инвентаря, оборудования и  содержания его в чистоте
	повар
	Каждый день 
	медработник

	18
	Хранение уборочного инвентаря в специально отведённом месте
	повар
	Каждый день 
	медработник

	19
	Проведение уборки помещения и мытье посуды с применением моющих и дезинфицирующих средств
	повар
	Каждый день 
	медработник

	20
	Регулярно обрабатывать раковины для мытья посуды чистящими и дезинфицирующими средствами
	повар
	Каждый день 
	медработник

	21
	Проведение своевременной дезинфекции ветоши с последующим мятьем и сушкой
	повар
	Каждый день 
	медработник


Начальник лагеря _______________Г.А.Шуравина

